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Introducéo

O Brasil é o terceiro maior produtor mundial de frutas, com uma colheita que excede 40 milhGes de toneladas anuais, ficando atrés apenas da China e da
india. Com um alto consumo interno, devido & melhora da renda dos brasileiros, o pais tem se destacado também nas crescentes exportagdes. Na cesta de oferta
ao mercado externo est&o mais de 20 espécies de frutas, encaminhadas a mais de 50 paises. A fruticultura brasileira no ano de 2013 apresentou uma estimativa
paraa producéo de limao de 1.175.735 toneladas, com area plantada de 73.690 hectares (Anuario Brasileiro da Fruticultura, 2014).

Cultivados e comercializados em todo o mundo, os citros vém se destacando no agronegécio e esta atividade movimenta bilhdes de dolares por ano em
servigos e produtos comercializados mundialmente (Neves et a., 2010).

A citricultura apresenta ampla distribuigdo e mostra-se economicamente importante, principalmente, nas regides tropicais e subtropicais do mundo, onde as
condicdes endafo-climéticas contribuem positivamente para o seu cultivo (Noce & Mota, 2004). Seus frutos sdo bastante apreciados, podendo ser consumidos
in natura ou em forma de sucos, néctares, geleias e doces (Neves et al., 2010)

Este trabalho objetivou analisar as caracteristicas fisicas do liméo rosa produzida no sistema orgéanico.

Material e métodos

O experimento foi conduzido no laboratério de Pés-colheita da Universidade Estadual de Montes Claros campus Janaliba. Os frutos foram adquiridos, na época
de frutificagdo e colheita, no comércio local, onde foram acondicionados em caixas de papel e transportados para o laboratério. O experimento foi conduzido
segundo um delineamento inteiramente casualizado (DIC), com oito repeti¢des e a unidade experimental constituida por quatro frutos.

Os frutos foram submetidos as determinag@es fisicas: comprimento do fruto, diémetro do fruto, firmeza, peso do fruto, rendimento de sulco. As medidas do
comprimento longitudinal e didmetro (mm) dos frutos, foram determinadas através de medicdes diretas, com auxilio de um paguimetro, colocando-o
respectivamente em posi¢ao perpendicular e paralela aos eixos do fruto.

A firmeza do fruto integro com casca, determinada individualmente em um ponto na regido equatorial do fruto através do penetrbmetro e os resultados
expressos em Newton (N), o peso dos frutos expresso em gramas foram determinados em balanca digital, e o rendimento do suco determinado através da
extragdo total do suco em um espremedor de frutas e-10 turbo 250w biv, seguida de leitura em proveta graduada da unidade experimental e divido pela
quantidade de frutos contidos na mesma e o resultado expresso em mL

Os resultados foram tabulados utilizando-se o programa Microsoft Excel e submetidos a andlise estatistica descritiva (Lopes, 2003).

Resultados e discussdo

Na tabela 1 estdo apresentadas os valores médios das caracteristicas fisicas do liméo rosa, produzido no sistema organico, comprimento (mm), diametro (mm),
rendimento de suco (mL), peso do fruto (g), firmeza do fruto(N). Os valores obtidos so provenientes das médias encontradas em oito repeti¢des e a unidade
experimental constituida por quatro frutos.

Conforme a tabela 1, os frutos apresentaram comprimento (dimens3o longitudinal) de 60,486mm, equivalendo a 6,50cm, diametro (dimensdo transversal) de
62,436 mm e o peso médio do fruto 113,078g, valores sdo préximo ao encontrado por Almeida (2014) estudando o estédio 6timo de colheita de liméao
siciliano, 84 dias ap6s o aparecimento dos frutinhos, onde observou 63,38 (comprimento), 55,41 (diametro) e 89,87g. Os frutos apresentaram tamanho
minimo acima do aceitével para o comércio, que segundo Irtwange (2006) é de 5,30 cm. A realizagdo dessa medicdo € importante para produtos destinados ao
consumo in natura e apenas, em alguns casos, é utilidade nos produtos para processamento (CHITARRA ;CHITARRA, 2005).

Quanto a firmeza, segundo Chitarra e Chitarra (2005) esta € uma caracteristica de textura e corresponde ao grau de resisténcia dos tecidos vegetais a
compressdo e é considerada como um dos principais atributos da qualidade. A firmeza encontrada neste trabalho foi de 8,676 N. Inferior ao encontrado por
Machado, Costa e Batista (2012) quando avaliando frutos de tangor ‘ Ortanique’ cultivados em Limoeiro do Norte — Ceard, detectaram resultado para a firmeza
de57,28 N
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O rendimento da suco foi de 48,531 mL (45%), sendo essa uma variavel muito importante para ressaltar a produtividade do fruto utilizado para o consumo,
assim como para avaliar o seu desempenho industrial. Miranda e Campelo Junior (2010) avaliando o desenvolvimento e qualidade da lima &cida ‘ Tahiti’ em
Ronddnia observou que o rendimento do suco com 114 dias de desenvolvimento apresentavam 29,73% e com 181 dias,44,83%.

Conclusao

Os frutos apresentam excelentes caracteristicas fisica, destacando o seu rendimento de suco, podendo estes frutos ser utilizados na indUstria, mas a firmeza se
encontra abaixo do ideal, dificultando o transporte e armazenamento.
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TABFLA 1- Valores medios das caracteristicas fisicas avaliadas em limdo rosa produzida no sistema organice (2017)

Varidveis MEDIAS cv

Comprimento (mm) 60,486 10,05%
Didmetro (mm) 62,436 9.28%
Peso do frute 113,078 16,81%
Rendimento de Suco (ml) 43,331 22.56%

Frimeza (N) 8,676 21,71%




